
    
 

 
 

 

25 al 28 Agosto 
 Primeros 

 

POCHAS GUISADAS  

con pato y verduras de temporada 
 

 

CÓCTEL CLÁSICO DE LANGOSTINOS​
acompañado de salsa rosa 

 

CREMA DE CALABAZA DE CASERÍO 

con lascas de parmesano 
 

Segundos    
SALMÓN AL HORNO  

con patatas al vapor 
 

MAGRET DE PATO 

sobre salsa de uvas 
 

HOJALDRE DE CARRILLERA CON SU JUGO 
 

Postres 
MILHOJA DE NATA, LIMÓN Y FRAMBUESAS 

 

CREMA DE MANGO Y QUESO FRESCO 
 

FRUTA DE TEMPORADA 
 

Precio por persona; 34 euros (IVA incluido) 

Copa de vino o cerveza 
Pan y agua 

 

Este establecimiento dispone de información sobre alergias e intolerancias alimentarias. Solicita información a nuestro personal. 


