
    
 

 
 

 

9 al 12 Junio 
 Primeros 

CREMA DE ALCACHOFAS  

​ ​ ​ ​ con finas virutas de jamón ibérico de bellota. 
 

 

ENSALADA DE CENTOLLO CON AGUACATE 

con vinagreta de tomate 
 

ARROZ DE CONEJO Y VERDURAS 

 

Segundos    
CREPE RELLENO DE RABO DE TORO  

 

SALMÓN AL HORNO CON REFRITO DE AJO y GUINDILLA 
 

MANITAS DE CERDO EN SALSA VIZCAÍNA  

Postres 
MILHOJA DE NATA CON FRUTOS ROJOS 

FRUTA DE TEMPORADA 

TATIN DE MANZANA 
Precio por persona; 32 euros (IVA incluido) 

Copa de vino o cerveza 

Pan y agua 
 

Este establecimiento dispone de información sobre alergias e intolerancias alimentarias. Solicita información a nuestro personal. 


