
    
 

 
 
 
 

26 al 29 mayo 

 Primeros 
ENSALADA DE VENTRESCA CON PIQUILLOS CARAMELIZADOS 

ARROZ NEGRO DE TXIPIRONES CON ALIOLI 

VICHYSOISE CON PICATOSTES Y SÉSAMO NEGRO 

Segundos    

CREPE DE RABO EN SU JUGO CON CREMA FINA DE PATATA AHUMADA 

SALMÓN AL HORNO CON VERDURITAS 

SAQUITO PULLED PORK CON PATATAS FRITAS 

Postres 
MILHOJA DE NATA Y FRUTOS ROJOS 

MOUSSE DE PISTACHO  

FRUTA DE TEMPORADA                            

Precio por persona; 32 euros (IVA incluido) 

Copa de vino o cerveza 

Pan y agua 
 

Este establecimiento dispone de información sobre alergias e intolerancias alimentarias. Solicita información a nuestro personal. 


