
    
 

 
 
 
 

19 al 22 mayo 

 Primeros 
ALCACHOFAS CON CRUJIENTE DE JAMÓN IBÉRICO 

GAZPACHO CON TARTAR DE TOMATE Y BROTES ASIÁTICOS 

GARBANZOS CON ESPINACAS Y BACALAO “GIRALDO” 

Segundos    

LOMO DE CERDO ASADO CON SALSA DE BOLETUS Y PATATAS FRITAS​

PIMIENTOS RELLENOS DE RAPE CON CREMA DE CAMARÓN 

GALLINA TRUFADA CON SALSA DE FOIE 

Postres 
TATÍN DE MANZANA 

CREP RELLENO DE CREMA DE CÍTRICOS CON CHOCOLATE CALIENTE 

FRUTA DE TEMPORADA                            

Precio por persona; 32 euros (IVA incluido) 

Copa de vino o cerveza 

Pan y agua 
 

Este establecimiento dispone de información sobre alergias e intolerancias alimentarias. Solicita información a nuestro personal. 


