
    
 

 
 
 
 

5 al 8 de mayo 

 Primeros 
ENSALADA DE POLLO AL CURRY CON VINAGRETA DE MANGO Y PIÑONES 

ARROZ A LA MARINERA CON KOKOTXAS DE MERLUZA 

LENTEJAS ESTOFADAS CON MORCILLA RELLENA DE CEBOLLA CARAMELIZADA 

Segundos    

SALMÓN AL HORNO CON MEUNIERE DE COLIFLOR 

SAQUITO DE PULLED PORK CON CREMA DE PATATA AHUMADA 

CORDON BLEU DE TERNERA Y JAMÓN IBÉRICO CON PATATAS FRITAS 

Postres 
TORRIJA DE BOLLO DE MANTEQUILLA 

MOUSSE DE PISTACHO CON HOJALDRE INVERTIDO 

FRUTA DE TEMPORADA                       

Precio por persona: 32 euros (IVA incluido) 

Copa de vino o cerveza 

Pan y agua 
 

Este establecimiento dispone de información sobre alergias e intolerancias alimentarias. Solicite información a nuestro personal. 


