
 

 
 
 

 

          

 
 

 
Menús  

Cena de Gala  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 



 

 
 
 

 

          

Menú 1 
 

Aperitivo 
Jamón ibérico con pan tomaca 

Blinis con salmón ahumado y crema  de cebollino 
Brocheta de gambas marinadas y queso fresco 

Pimientos rellenos de rape 
Petit choux de confit de pato 

Hojaldre de txangurro 
Croquetitas variadas 

 
 

Menú  
Crema de almejas al aceite de cebollino 

Perdiz en hojaldre y salsa de uvas 
Coulant de chocolate con natilla de vainilla, coulis de naranja y frutos rojos. 

Café 
 

Vino tinto d.o. Rioja Baróm de Oña Rva 05, Sauvignon Marqués de Riscal, Cava Juvé y 
Camps, Refrescos y Cervezas 

 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

 

          

Menú 2 
Aperitivo 

Jamón ibérico con pan tomaca 
Blinis con salmón ahumado y crema  de cebollino 

Brocheta de gambas marinadas y queso fresco 
Pimientos rellenos de rape 

Petit choux de confit de pato 
Hojaldre de txangurro 
Croquetitas variadas 

 
Menú 

Crema de tomate con dado de bacalao y albahaca 
Brocheta de triguero y langostino con salsa de jamón ibérico y hongos 

Medallón de buey, patatas con nata , puerro y champiñón a la provenzal 
Biscuit de café  con chocolate blanco 

Café 
 

Vino tinto d.o. Rioja Baróm de Oña Rva 05, Sauvignon Marqués de Riscal, Cava Juvé y 
Camps, Refrescos y Cervezas 

 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

 

          

Menú 3 
Aperitivo 

Jamón ibérico con pan tomaca 
Blinis con salmón ahumado y crema  de cebollino 

Brocheta de gambas marinadas y queso fresco 
Pimientos rellenos de rape 

Petit choux de confit de pato 
Hojaldre de txangurro 
Croquetitas variadas 

 
Menú 

Milhojas de salmón y patata con muselina de trigueros 
Consomé de rabo de buey 

Ternera braseada con hongos 
Biscuit con praliné de avellanas 

 
Café 

 
Vino tinto d.o. Rioja Baróm de Oña Rva 05, Sauvignon Marqués de Riscal, Cava Juvé y 

Camps, Refrescos y Cervezas 
 

 
 
 
 
 



 

 
 
 

 

          

Menú 4 
Aperitivo 

Jamón ibérico con pan tomaca 
Blinis con salmón ahumado y crema  de cebollino 

Brocheta de gambas marinadas y queso fresco 
Pimientos rellenos de rape 

Petit choux de confit de pato 
Hojaldre de txangurro 
Croquetitas variadas 

 
Menú 

 
Hojaldre de foie, trufa y gelatina de pato 

Txangurro con arroz blanco 
Vacheryn de  crema de turrón con dulce de leche 

Café 
 

Vino tinto d.o. Rioja Baróm de Oña Rva 05, Sauvignon Marqués de Riscal, Cava Juvé y 
Camps, Refrescos y Cervezas 

 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

 

          

Menú 5 
 

Aperitivo 
Jamón ibérico con pan tomaca 

Blinis con salmón ahumado y crema  de cebollino 
Brocheta de gambas marinadas y queso fresco 

Pimientos rellenos de rape 
Petit choux de confit de pato 

Hojaldre de txangurro 
Croquetitas variadas 

 
Menú 

Crema de hongos con crujiente de jamón de pato y trufa 
Centolla en ensalada y vinagreta de tomate concache 

Pintada   rellena con foie , salsa de uvas y patatas braseadas 
Vacheryn de frambuesas y nata 

Café 
 

Vino tinto d.o. Rioja Baróm de Oña Rva 05, Sauvignon Marqués de Riscal, Cava Juvé y 
Camps, Refrescos y Cervezas 

 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

 

          

Menú 6 
 

Aperitivo 
Tosta de foie con crema de higos 
Jamón ibérico con pan tomaca 

Copita de puerros y bacalao ahumad o 
Cucharita de ventresca en vinagreta de tomate concache 

Gratinado de queso brie y cebolleta confitada 
Hojaldre de sobrasada 

Brick de pato y manzana asada 
Croquetitas caseras 

 
Menú 

Consomé de ave y verduras 
Arroz cremoso de hongos y jamón ibérico 

Lomo de rape con crema de nécoras 
Confit de pato con miel y almendras 

Teja de almendra con helado de leche merengada, frutos rojos y natilla de canela 
Café 

 
Vino tinto d.o. Rioja Barón de Oña Rva 05, Sauvignon Marqués de Riscal, Cava Juvé y 

Camps, Refrescos y Cervezas 
 
 
 
 



 

 
 
 

 

          

Menú 7 
Aperitivo 

 
Tosta de foie con crema de higos 
Jamón ibérico con pan tomaca 

Copita de puerros y bacalao ahumado 
Cucharita de ventresca en vinagreta de tomate concache 

Gratinado de queso gouda y cebolleta confitada 
Hojaldre de sobrasada 

Brick de pato y manzana asada 
Croquetitas caseras 

 
Menú 

Crema de alcachofas con virutas de jamón ibérico 
Hojaldre de langosta  y salsa mont blanc 

Solomillo con mermelada de cebolla y crema de patata 
Mousse de tres chocolates, natilla de vainilla y jugo de naranja 

Café 
 

Vino tinto d.o. Rioja Barón de Oña Rva 05, Sauvignon Marqués de Riscal, Cava Juvé y 
Camps, Refrescos y Cervezas 

 
 
 
 
 



 

 
 
 

 

          

Menú 8 
 

Aperitivo 
Tosta de foie con crema de higos 
Jamón ibérico con pan tomaca 

Copita de puerros y bacalao ahumado 
Cucharita de ventresca en vinagreta de tomate concache 

Gratinado de queso brie y cebolleta confitada 
Hojaldre de sobrasada 

Brick de pato y manzana asada 
Croquetitas caseras 

 
Menú 

Ensalada de bogavante con pisto de verduras y muselina de su coral 
Solomillo de ternera con  jugo de hongos,  y patatas gratinadas 
Brick con crema de naranja , crujiente de almendra y frambuesas 

Café 
 

Vino tinto d.o. Rioja Barón de Oña Rva 05, Sauvignon Marqués de Riscal, Cava Juvé y 
Camps, Refrescos y Cervezas 

 
 
 
 
 



 

 
 
 

 

          

Menú 9 
  Tosta de foie con crema de higos 

Jamón ibérico con pan tomaca 
Copita de puerros y bacalao ahumado 

Cucharita de ventresca en vinagreta de tomate concache 
Gratinado de queso brie y cebolleta confitada 

Hojaldre de sobrasada 
Brick de pato y manzana asada 

Croquetitas caseras 
 

 Menú 
 

Rollito de salmón con lechuguitas ,vinagreta de quesos y nueces 
Timbal de langostinos con salsa  cocktail 
Taco de rape braseado en sopa de almejas 

Carrillera de ibérico glaseada con crema fina de patata 
Tarta de trufa y naranja 

 
Café 

Vino tinto d.o. Rioja Barón de Oña Rva 05, Sauvignon Marqués de Riscal, Cava Juvé y 
Camps, Refrescos y Cervezas 

 



 

 
 
 

 

          

 
Menú 10 
Aperitivo 

Tosta de foie con crema de higos 
Jamón ibérico con pan tomaca 

Copita de puerros y bacalao ahumado 
Cucharita de ventresca en vinagreta de tomate concache 

Gratinado de queso gouda y cebolleta confitada 
Hojaldre de sobrasada 

Brick de pato y manzana asada 
Croquetitas caseras 

 
Menú 

Ensalada de foie con vinagreta de frutas y piñones 
Mero al horno con salsa holandesa y patatas al vapor 

Teja de almendra con helado de frambuesa y coulís de kiwi 
Café 

 
Vino tinto d.o. Rioja Barón de Oña Rva 05, Sauvignon Marqués de Riscal, Cava Juvé y 

Camps, Refrescos y Cervezas 
 
 

 
 
 
 



 

 
 
 

 

          

Menú 11 
 

Aperitivo 
Jamón y lomo ibérico 

Terrina de foie de la casa 
Pimiento relleno de hongos y salsa de puerros 

Hojaldre de crema de morcilla 
 

Menú 
Merluza al horno con almejas 

Solomillo a la plancha con patatas panadera 
Pantxineta con chocolate caliente  

Café 
 

Vino tinto d.o. Rioja Barón de Oña Rva 05, Sauvignon Marqués de Riscal, Cava Juvé y 
Camps, Refrescos y Cervezas 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
 
 

 

          

Menú 12 
Aperitivo 

Tosta de foie con crema de higos 
Jamón ibérico con pan tomaca 

Copita de puerros y bacalao ahumado 
Cucharita de ventresca en vinagreta de tomate concache 

Gratinado de queso gouda y cebolleta confitada 
Hojaldre de sobrasada 

Brick de pato y manzana asada 
Croquetitas caseras 

 
Menú 

Ensalada de bacalao y pimiento asado con vinagreta de hongos 
Lubina  al horno con salsa tártara 

Cordero relleno de trufa y piñones en su jugo con patatas panadera 
Pantxineta con chocolate caliente 

Café 
 

Vino tinto d.o. Rioja Barón de Oña Rva 05, Sauvignon Marqués de Riscal, Cava Juvé y 
Camps, Refrescos y Cervezas 

 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

 

          

Menú 13 
Aperitivo 

Tosta de foie con crema de higos 
  Jamón ibérico con pan tomaca 

Copita de puerros y bacalao ahumado 
Cucharita de ventresca en vinagreta de tomate concache 

Gratinado de queso gouda y cebolleta confitada 
Hojaldre de sobrasada 

Brick de pato y manzana asada 
Croquetitas caseras    

 
Menú 

Ensaladita de queso de cabra y nueces con vinagreta de tomate 
Vieiras y hongos en ragout de verduras 

Lomo de merluza en piperrada 
Suprema de pato  a la naranja y puré cremoso con triguero braseado 

Ponche de yema con helado de almendra y su crema 
   Café      

 
Vino tinto d.o. Rioja Barón de Oña Rva 05, Sauvignon Marqués de Riscal, Cava Juvé y 

Camps, Refrescos y Cervezas 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

 

          

Menú 14 
Aperitivo 

         Tosta de foie con crema de higos 
Jamón ibérico con pan tomaca 

Copita de puerros y bacalao ahumado 
Cucharita de ventresca en vinagreta de tomate concache 

Gratinado de queso brie y cebolleta confitada 
Hojaldre de sobrasada 

Brick de pato y manzana asada 
Croquetitas caseras 

 
Menú 

 
½ Bogavante a la plancha 

Ensalada de rape con juliana de verdura y vinagreta de tomate  
Solomillo asado con hongos y patata gratinada 
Biscuit de vainilla con chocolate y frambuesa 

Café 
 

Vino tinto d.o. Rioja Barón de Oña Rva 05, Sauvignon Marqués de Riscal, Cava Juvé y 
Camps, Refrescos y Cervezas 

 
 
 
 
 



 

 
 
 

 

          

Recena Nº 1 
Sandwichito de roast beef 

Medias noches de jamón ibérico 
Tortilla de patata 

Sándwich de jamón y queso 
Caldo de Ave y ternera 

 
 

Recena Nº 2 
Bollitos de mantequilla 

Pastas caseras  
Croasanes de hojaldre 

Chocolate caliente  
 
 

Recena Nº 3 
Sándwich de jamón y queso 

Medias noches de jamón ibérico 
Caldo de ave y ternera 
Bollitos de mantequilla 

Pastas caseras y chocolate caliente 
 


