
 

 
 
 

 

          

 
 

San Joseren 
Menús  de Trabajo  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
 
 

 

          

Menú Nº 1 
Setas al Horno con Jamón y Piquillos  

Carrillera de Ternera con crema fina de patata 
Tostadas de crema y Frambuesa 

 
 
 

Menú Nº 2 
Arroz con chirlas marinera 

Merluza al horno con patatas y Champiñón a la crema 
Mousse de chocolate y cacao con virutas de chocolate blanco 

 
 
 

Menú Nº 3 
Espárragos templados con crema holandesa 

Chipirones en su tinta  con arroz blanco 
Flan de coco con dulce de leche 

 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

 

          

 
Menú Nº 4 

 
Ensalada de ventresca y piquillos al vinagre balsámico 

Cordón Bleu de jamón ibérico y queso gouda con patatas panadera 
Brick de crema con crujiente de almendra 

 
 
 
 

Menú Nº 5 
 

Sopa de Pescado a la Donostiarra 
Confit de Pato con Hongos y verduritas 

Tiramisú con cacao amargo 
 
 
 

Menú Nº 6 
 

Arroz Cremoso de Hongos y jamón ibérico 
Entrecot a la plancha con bolas fritas de puré 

Tartita de trufa y naranja con natilla de vainilla  
 
 



 

 
 
 

 

          

Menú Nº 7 
 

Panache de verduras con jamón ibérico 
Rodaballo al horno ó encebollado 
Mousse de queso con arándanos  

 
 
 

Menú Nº 8 
 

Brocheta de langostino y salmón con menier de cebollino 
Magret de pato con salsa de uvas y patata panadera 

Tartita de yogur con frutos rojos 
 
 
 

Menú Nº 9 
 

Ensalada de Bacalao con Vinagreta de tomate concache 
Pintada rellena con frutos y castañas con  arroz cremoso 

Fusión de chocolate 
 
 
 
 



 

 
 
 

 

          

 
Bebida 

Vino tinto d.o. Rioja Barón de Oña Reserva 2001 
Vino Blanco Mocén Sauvignon 

 
 

* Todos los menús incluyen ; Café y Vino. 


